Nos Entrées @=

Soupe Gujanaoise
Soupe de crabes werts du Bassim , emumentad , crotitons et rowidle

Trilogie de poissons fumés maison
et sa creme d'avethh

Le Hion en dewx fagcons

En fartare condiment mangue echalotes et en tataki

Foie gras mi-cuut de la ferme <« le canard des
coteauyx » confifure de powrons maison

Ewf porfoit, creme an parmeson et chips de
poncetta

Tartore de beewf prépore et coupé an contean

Betterave en carpaccio, burrota , tomate,
coulis de pesto an basilic

Chharlotte de cowrgette et fromage frais awx
herbes, écihhalotes et tomates confites

12.80°%

17.50°¢

16.00%

19.80°¢

16490°%

14.00%

13490°¢

12.50°¢

Nos Planches & partoger o-upws

1a2
persoranes

L’lberigue 12.00¢

Serromo (24 mols), thorizo, samncisson , paté artsonal an piment o' Espelette

Y

 La Terre et Mer 13.50¢ 19.00%

| Serrano (24 mos), chorizo, mba«s dencorwnet, beignets de crevettes



Nos Plats @A

Fait maison

Cotée Mer
Nows trovaidlons wniguement avnec des polssons saunoges

FUet de bor smacke, sounce vierge a Uestragon,  30.50%¢
tomate et peche

Ponvé de Hhon smacké sance acidulé an miel 29.00¢

Brochette Terre & Mer : Saunt Jacgues an lard  31.50¢
fumé et sa sance vierge ok agrumes

Tentfacule de poulpe, sonce vierge a la cowrgette, 34.50°
powrons, cfron

Dovade entitre du Bassin d’Arcachon (210gr)  25.00°¢

Tows nos plats sont accompagnis avec
wine risotto de riz wenere et uwne mowsseline de carottes

Moules

Moules marinieres, frites maison 19.00%

S\ . .




Cotée Bowcier

Notre boucher la « Bowcherie du Cop » a sélectionné
powr vous ses meidlewres viandes

Tartore de boewf préparé et coupl an countean, 21.50°¢
frites et solade

Confit de canard saunce a Uorange, frites et 20.00*
solade

Plece de beewnf grillée ichhalotes confites, frites 23.00¢
et salade

Cote de cothon mackée, frites et salade 24.00¢

Salade gowrmande aun chérvre 17.00¢

Lardons, tomates, poivrons marings, crofons et tclots
de noix




pal

g =

Menw du Porguewr b
servi uniguement le midi hors jours fériés et week-end
Plat du Jour 16.50¢
Entrée + Plat OU Plat + Dessert 19.50¢
Menu complet 21.50¢
Vouwr Ardoise
A

Menuw Enfont 13.00¢

(jusgu'a 12 ans)

Swop a Lean

Fllet de poisson OU Filet de poulet crispy “maison
accompoagnl de pomunes grenaidles et de mowsseline
de corottes

1 boule de glace aw choix




Menw des Viviers

(Bolsson non comprise)

Entrée + Plat OU Plat + Dessert 31.00¢

Entrée + Plat + Dessert 38.50¢

Soupe Gujanaise OU 6 hulifres n °4 duw Bassin d’Arcacihon OU
assiette o amandes OU Ciharlotte de courgette et fromage frois

Tartoare de boenf priporve, coupl an coutean, frites et salacde OU
Confit de conard sonce a Lovange, frites et salade OU Moules
marinilres, frites OU Dovade entibre du Bassin
A Arcachon(21049r), risotto de riz wenere et mowsseline de corottes
Créme bridle
ou
Dawe bloncire
ou
Chocolat, café on coromel ikgeois




Nos Plateawy de Fruw{-s de Mer

Assiette de CEcailler - 37.50¢

Hultres n°3, Crevettes roses, Bulots, Palowrdes,
Amandes, mayorumaise , aloll maison , bewryre 1/2
sel , cfron

Assiette La Boarbotiere (letout cnit) — 39.50%¢

1/2 Towrteaw, Crevettes roses, Cresettes grwe/s
Bigorveawx, Bulots, mayornnaise , aloli matson ,
beuwrrve 1/2 sel , cifron

Platean le Vwvier - 50.00¢
(powr 1 personwne)

1/2 Towrteaw, Hultres n°3, Langowstine, Cremettes
grises, Crearettes roses, Bigorneaus, Bulots, Amandles,
Palowrdes, mayornmnaise , aloll maitson , bewrre 1/2
sed, ctron

Plateawn le Tchangué - 190.00¢
(powr 2 personnmes, soit 95€/ pexs)
1 Homawrd , 1 Towrteaw, Huifres n®3, Amancles,




Notre Bance d’Ecaillage

Huittres Chhenvallier

Huttres n°4 Huitres n°3 Huitres n°2
petites moyennes grosses
Oysters size two / thuee / four by six / nine / tuelune
Les © 10.50°¢ Les © 11.50°¢ Les © 13.50¢
Les 9 14.00°¢ Les 9 1590°% Les 9 14.00*
Les 12 17.50°¢ Les 12 14.50°¢ Les 12 24.50¢
Les Crustocts
Crevettes grises  Grey sohrimps 18.00€
Bulots & Catoll  wWielk with gartic 15.00€
Bigorwneauwyx Periwinkle 16.80€
Assiette d'amandes Plate of sea alimond 12.00€
Crevettes roses Nive prawns 17.30€

Tourtean entfier mayonnaise Large crap with mayonnaise 35.00€




Dessert Mavson

Assortiment de fromages de la maison Servat S 12 50¢

Creme bridée a la voanille 8.50°%
Profiteroles, les incontournables des Viviers 11.30°¢
Fondant an chocolat, cowr coulant i la carotte et q990¢
sa boule de glace

Peachoffee 10.10%
Dés de plche fraiche dons une confiture de lait onctuense sur wn Wit

de spicudos et choantilly gowrmande

Dowme exotigue glacé 12.50°¢

Déwme an chocolat blanc et noix de coco riple gorni dune glace
passion et dlune glace fromboise

Cofé, déca gowrmand selon Chwmewr duw chref 10.50°¢
Assortument de wmignoardises et sa bousson chaude

Thé gowrmand (O Tea Kawa) selon Chumewr dw chef 11.50%¢

Z .

Le restaurant Les Viviers organise i tout évenement
(repas de groupes, ersaire, mariag inaire, baptéme)
Renseignez-vous aupres de la ion ou par mail : restaurantlesviviers@gmail.com



Nos GLa—ws

Toutes nos glaces sont elaborées por un Artusan glacier (sans gluten)

2 boules de glace 7.50°¢
3 bouwles de glace 8.50°¢
Dame blanche, Chotolot Litgeoils, Caramel q9.00¢
Liégeois on Café Liégeois

lceberg™ own Colowel* q9.50°%
Coupe Alow* 10.00¢

2 bowles rihvun —raisins, 1 vanidle , coulis coromel , chontidly
et rhvumn arrangé

Suppl. Chentilly 1.50°¢
Suppl. Chocolat ou Coaramel 1.50°¢

VowwLL& chocolat, coromel , café, rlmww» —rodsing, w{—ro-w froise,

(repas de groupes, anniv e, séminaire, baptéme)

Renseignez-vous aupres de la olir

Le restaurant Les Viviers ? ga se aussi tout évenement

ou par Mail: restaurantlesviviers@gmail.com




La Conve des Vu\rwrs

Vs Blancs

Sainte Marie
AOP Entre-Dews-Mers

Dowmaine des Ferand Blo

AOC Cotes de Prowence

Domaine Laballe < Les Enfoants »
IGP Cotes de Gascogne
Chateoun Contebhown

AOP Pessac Léognan , André Lurton

Dowmaine Comu Cihablis

Cinablis

Chinon «<Les Pefites roches>» Blo

AOC Val de Loire, Charles Joguet

Domaine Laballe Dowyx <«<Les Demotiselless>

IGP Cétes de Gascogne

Les Amowurs de la Reune
AOP Jurangon

Vins Rosés
Domaine des Feraund Blo

AOC Cétes de Prowence

Le Lowaetfier

Bordeaws nspiré par la Lowiire

Esprit Plage

IGP Méditerrananie

Margid Skywalker Blo
Dowmaine Georges Lucas, AOC Coteows Vorols en Prowence
Tursan Cunée lmpirotrice

AOP Tuwrsom

Vuns Rowges
Le Lownetier

Bordeaws nspir par la Lowiire

Verre
12d

q9.50°%

9.00¢

9.00*

7.00°¢

8.50°¢

Verre
12d

q9.50¢
6.60¢

7.00%

Verre
12cl

6.80°

37.5c

16.00¢

37.5cd

16.50¢

37.s5cd

socl

sod

sod

75c

25.50°%
38.00¢
23.50°¢
42.50°¢
45.00°¢
42.00°¢
26.50°

30.00%

75cd
39.00°¢

26.50°¢
37.00°¢
40.00¢
24.00¢

75c
27.50¢




Nos Aperutifs

Blew des Viviers - 32 cl 10.50%
(jus de citron , cvragao, rihvum blanc, suere de conne)

Mojito, Apéirol, Puia Colada 10.00%
TL pMMm -6cd 7.50%
Pastus, Ruecard - 2 cl 4.20°¢
Lillet, Porto, Martind - 4 cl 6.50%
Kuw Royal - 12 c 10.50°¢
Kir cassis, miwe, piche - 12 cl 6.50%
Américono maison - 12 cl 9.50%¢
JB, Trous Rivieres, Gin, Vodka, Malibu

Alcool Baby - 2 cl 4.00%
Alcool - 4 b 7.00°¢
Chwos - 4 cd 9.50%¢
Covdh - 4 cl 12.00°¢
Bitre bouteille - 33 cl 6.50%
Jus de fruts - 25 b 5.50%¢
(Orange, Pomune , Tomate , Abricot)

Sodas - 25 cd 5.50°%
(Coca, Orongine, lce Tea, Perrier)

Swop - 25 cd 3.00%
Eaw des Abotilles socl lals
Plate ow Pétillante 5.00% 7.50°¢
Cafe 2.00%
Déca 2.50°¢
The, Infusion de «O Tea Kawa> 4.10°%
Dugestifs - 4 o

Get 27/31/Manzana/Baileys 7.00%




