Nos Entrées

Tatoki de beewf et son wakamé 13.50°%

Trilogle de poissons fumés maitson 17.50°
et sa creme dlavetiv

Soupe Gujanaoise 12.80°%
Soupe de crabes werts du bassin , emumental , crotidons et rouwidle

Foie gras mi-cuut de la ferme <« le canard des 19.80¢
coteauyw » chuwtney danoanas maison

Déclinaison de coguillages foarcis 16.50¢
Moules aw beurrve descorgot

Hultres a la créme de poireans

Palowrdes awn bewrre de piment o Espelette et écihralotes

Nos PW a partager o pos

a2 3 a4
jpersovwes [persoranes
L'lberigue 12.00°% 17.00%¢
Servano (24 mois), chorizo, sarcisson , paté artisanal an piment LEspelette
 La Terre et Mer 13.50°% 149.00°¢

| Serrano (24 mois), chorizo, rabas dencornet, beignets de crevettes



Nos Plats @&

Fait maison

Cote Mexr

Nows trovaidlons wniguement avec des polssons sauvnoges

Bor entfier juste grile, risotto de riz wenere 34.50°%
et mowsseline de carottes

Linguines auwx gombpas smackées a Laid doux, 22.00°¢

Crowstiullont de dos de lLienw nowr an basidic et 23.00¢
pugnidlos, rusotto de riz wenere et mowsseline
de corottes

Pove d'espadon smacké, sonce vierge aux deuwx — 23.50¢
powmmes, oignon roude et cepette, pument

A'Espelette, risotto de riz wenere et mousseline

de corottes

swmmm@saummmww rusotfo 26.00°¢




Cote Bowcier
Notre bouwcher a sélectionné pour vous ses meillenres viancles

Brochette de magret de canard de la ferme "Le  28.50°¢
Wot des Coteaun', sonce foie gras, risotto
de riz wenere et mousseline de carottes

Pléce de nean de La Ferme Davancens, Vowr Cardouse
selon arruage

Confit de canard du Sud-Ouwest, samnce poivre 20.00¢
wert, pommes grenadlles et salade

Piece de beewf grillée, écihhalotes confites, 21.00¢
pommes gremaidles et salade




J \
Menw duw Parguevr
(Bolsson non comprise)
servi uniguement le midi hors jours fériés et week-end
Plat du Jour 16.50¢
Entrée + Plat OU Plat + Dessert 19.50¢
Menu complet 21.50¢
Vouwr Ardoise
N\ 4
_/ o

Menw des Viviers

(Bolsson non comprise)

Entrée + Plat OU Plat + Dessert 31.00¢€

Entrée + Plat + Dessert 37.00¢
Soupe gujanaise OU 6 hudtres n® 4 duw Bassin d'Arcachon
(hidtres chenvallier) OU assiette o amandes OU Tataki de
boeuf et son wakawmé
Confit de canard du o -ouest, sance poivre wert, pomines
grenailles et solade OU Crowstillant de dos de liew nolr an
basidic et piguidlos, risotto de riz wenere et mousseline de
corottes OU Linguines aux gambas poélées, creme o lail

——————

Polre pochibe an vim WWWIM mascorpone marbyrle aun

ou
o

asow!t, café oTUWng




- Menun TW E

46.50°¢

Entrée a la carte an choix

ou

Crevettes roses
ou

Creaettes grises
ou

Bulots
ou
Assiette de palowrdes
ou
9 huitres Chevallier n°3
ou
Assiette o anmandles
ou
Blgotrwneaus

Plats o la carte aw choix
Sounf le Bar

\ Desserts o la carte aw chhoin f

M WEW 13.00¢ h

(Jusqu'a 12 ans)

Swop a Lean

Fllet de poisson OU Fi
accompagunl de




Nos Plateawy de Fruw{-s de Mer

Assiette de CEcailler - 36.50¢

Hultres n°3, Cresettes roses, Bulots, Palowrdes,
Amandes, mayorunaise , aloll maison , bewryve 1/2
sel , ctfron

Assiette La Barbotiere (le“tout cnit”) — 38.00¢

1/2 Towrteaw, Crevettes roses, Cresettes grwe/s
Bigorvneawx, Bulots, mayornnaise , aloli matson ,
beurre 1/2 sel , cifron

Plateaw le Vwvier - 48.00¢
(powr 1 personmne)

1/2 Towrteaw, Hultres n°3, Langowstine, Cremettes
grises, Crearettes roses, Bigorneaus, Bulots, Amandles,
Palowrdes, mayormnaise , aloll maitson , bewrre 1/2
sed, ctron

Platean le Tchangué - 185.00°¢
(powr 2 personwnes, solt 92,50€/ pers)
1 Homard , 1 Towrteaw, Hultres n®°3, Amancles,




Notre Bance d’Ecaillage

Huittres Chhenvallier

Huttres n°4 Huitres n°3 Huttres n°2
pefites moyennes grosses
Oysters size two / Hhuee / four by six / nine / tuelue
Les © 10.50°¢ Les 6 11.50°¢ Les 6 13.50¢
Les q 14.00°¢ Les 9 1590¢ Les 9 19.00°¢
Les 12 17.50°¢ Les 12 14.50°¢ Les 12 24.50¢
Les Crustocés
Crevettes grises  Grey sohrimps 18.00€
Bulots & Catoll  wWielk with gortic 12.00€
Bigorneawx Periwinkle 14.80€
Assiette de palowrdes Plate of carpet shell 1370€
Assiette d'amandes  plate of sea alimond 10.50€
Creaettes roses Nive prowns 16.50€




Dessert Mavson

Assortument de fromages de la maison Servat MS 12.50%
Creme brilée o la vanille 8.50°%

Profiteroles an chocolat, les incontournables des Viviers 11.30%

Omelette Norwigienme 10.50°¢
Poire pochée an vin chaund, créme de mascorpone 990%
marbrée an sirop de vin

Déme fondant fagon snikers 12.50°¢
Café, dica gourmand selon Chumenr du chef 10.50°¢

Assortiment de mignardises et sa bosson chaude

The gourmand (O Tea Kawn) selon Chumewr du chef 11.50%

Z .

Le restaurant Les VII organise ii tout évenement
, g

(repas de groupes, ersaire, maria inaire, baptéme)
Renseignez-vous aupres de la ion ou par mail : restaurantlesviviers@gmail.com




Nos GLa—ws

Toutes nos glaces sont elaborées por un Artusan glacier (sans gluten)

2 boules de glace 7.50%
3 boules de glace 8.50%
Dame blanche, Chotolat Liégeois, Caramel 9.00%¢
Litgeois on Café Likgeois

lceberg® ow Colowel” 9.50°¢
Suppl. Chantilly 1.50¢
Suppl. Chotolat ouw Coaramel 1.50°%

Vondille , chocolat, coramel , café, rivvun —raising, citron , fraise,
putacie , mentie chocolat, coco, mangue, possion

Le restaurant Les Viviers organise aussi tout evenement
(repas de groupes, anniv e, e, séminaire, baptéme)
Renseignez-vous aupres de la dire ou par il: restaurantlesviviers@gmail.com




La Cowve des Vu\rwrs

. Verre
Vs Blanes 12cl 37.5¢c socl 75cl
Saunte Marie € €
il el 16.00 25.50
Les Petites Pilerres 45.00¢
Chhavrdovrunay, AOP Bowrgogne
Domaine Margueston 6.60¢ 23.50°¢
Colowmbard, IGP Cotes de Gascogre
Etoile Haut Nowchet 8.50°¢ 42.00%
AOP Pessac Léognam , André Lurton
Pouyanne 19.50¢ 30.00¢
AOP Grove
Le Lowvetfier €
Inspint de la Lowwidre Entre-Dews—~Mers 26.50
DO‘IMM/V\—& Conmn OMW 9.00%¢ 45.00¢
Chhablis
Domaine Margueston Doux € €
Gros Manseng, IGP Cotes de Gascogue 700 25.50
Les Amowrs de la Reine 8.50¢% 30.00%¢
AOP Jurangon
Vuns Rosés 12c0 | 3750k | socl 750l
Le Lowvnetfier € €
- Lspint por o, Lovoridre ©6.60 26.50
E ut Plage 7.00% 28.00¢

cditerronnée IGP

Le Rot Soledd €
Cotes de Prowence AOP 37.00
Twrsan W lma,aérwf‘l’we 16.50¢ 24.00%
AOP Tuwrsam

R Verre
Vg Rouges 12¢l 375 | soc 75
ke o 6.80°¢ 27.50¢




Nos Aperitifs

Blew des Viviers - 32 cl
(jus de citron , curagao, rivum blanc, sucre de conne)

T punchv - 6 cL

Postis, Ricard - 2 cd

Ldlet, Porto, Martuni - 4 cd
Kir Royal - 12 ol

Kir cassis, miwe, péche - 12 cl
Américono maison - 12 cl
JB, Trous Rvieres, Gin , Vodka, Malibu
Alcool Baby - 2 cd
Alcool - 4 cd

Chwas - 4 cl

Covdiun - 4 cl

Biere bouteidle - 33 cl

Jus de fruits - 25 cl
(Orange, Powune , Tomate, Abricot)

Sodas - 25 cd

(Cota, Oramgina, lce Tea, Perrier)
Swop - 25 c

Eaw des Abotilles socl
Plate ow Pétillonte 5.00%

Café
Déca
The, Infusion de «O Tea Kawas

Duygestifs - 4 o
Get 27/31/Manzona/Boileys
Dlomatico, Armagnac VSOP

v/



