Nos Entrées &=

Tartore de bewnf auwx influences Thailandoises 13.50¢

Marmite Gujanaoise et ses condiments 12.80°%
Sowpe de crabes verts du bassin , emamental , crowtfon et rowidle
Trio ensoleddle 16.50°%

Burrota crimeunse , carpaccio de melon , fraises et chifforunade de
Jombon , pesto basidic

Comempert roti et chips de jambon et ses 15.50°%
mowidllettes a L ‘atd
Grovlax de saumon , creme a Canetiv 14.00%

Petite salade de cabicon fondant et lardons 13.50°%

Salade , cabicow, lardons, fomates

Potke-bowl 12.50%

Riz a swshi, concombre, avocat, carottes riples, olgnons frifs, soumon mariné

Foie gras wmi-cuut de la ferme <« le canard des 19.80¢
coteauyx » chuwtney anoanos maison

Nos Pw«wd/t—%aparfugwoupo«s N

1a2
persomnnes

L’lberigue 12.00°%
Serromo (24 mols), thorizo, samncisson , paté artsonal an piment o' Espelette

La Terre et Mer 135%5e< 19.00%
| Serrano (24 mois), chotizo, rabas dencornet, beignets de crevettes




Nos Plats @&

Fait maison

Cotée Mer
Nows trovatdlons uniguement ovnec des polssons soumages

Poke-bowl 21.00%
Riz & swshi, concombre, ovocat, corottes rapées, olgnons frits, sommmon mariné

Dowrade royale smackée 31.00*

Condiment mangue , powvrons rouges, basidic et huile de vanille,
risotto de riz wenere, déclinaison de lEgumes

Filet de lien nowr cuit a la planciha 22.00¢
Salsa werde, risotto de riz wenere et declinaison de lEgumes

Brochette de gambos flampée an whisky 27.50¢
Pomume de terrve rotie, crime ciboulette et déclinaison de (Egumes

Filet de merln en croute de cocahuites 26.50¢

sucrée salbe Risotto de riz wenere et déclinaison de liguumes




Nos Plats &=

Coté Bowcher

Notre boucher a sélectionnmé powr vous ses meidlewres viandes

Salade de cobicon fondant et lardony 27.00¢
Salade, cabecown, lardons, tomates

Mogret de conard grillé 28.50¢
Powune de terve rétie, crime ciboulette, déclinaison de Egumes

Cote de cochon grillée 25.50¢
Powune de terve rétie, crime ciboulette, déclinaison de lEgumes

Onglet de bouf 21.00°
Eclhalotes confites fondantes, frites maison , declinaison de (Egumes

Tartore de beewf coupé an contean auyx 21.50°%
unfluences Hiatlandaises Frites maisons




g Menw duw Parguewr
servi uniguement le midi hors jours fériés et week-end
Entrée / Plat / dessert
20,50 €
. Vour Ardoise
J

Menw des wars

Entrée + Plat OU Plat + Dessert  30.00¢€
Entrée + Plat + Dessert 36.50¢
Marmite gujonaise OU 6 hudtres n 4 du Bassin ' Arcacihon
(hiitres chevallier) OU assiette o amandes OU camembpert
roti et ses chap’s de jambpon
Mowles marinitres frites WOU Filet de liew
nolr sounce solsa werde (plguoante) OU filet de merlun
en crovte de cacabhudtes en sucerée salée OU onglet
de bownf, Echalotes confites




Menun Tol«mé N

46.50°¢

Entrée a la carte an chroix
ou
Crevettes roses
ou
Bulots
ou
Assiette de palowrdes
ou
9 huitres Chevallier n°3
ou
Assiette o ommancles
ou
Blgorwneausx

Plat a la carte amn chroin

Dessert a la carte o chhoix f

Menu waMvt | 13.00¢ B

(jusgu'a 12 ans)




Nos Plateawy de Fruw{-s de Mer

Assiette de CEcailler - 36.50¢

Hultres n°3, Crevettes roses, Bulots, Palowrdes,
Amandes, mayorumaise , aloll maison , bewryre 1/2
sel , cfron

Assiette La Barbotiere (letout cnit”) — 38.00¢

1/2 Towrteaw, Crevettes roses, Cresettes grwe/s
Bigorveawx, Bulots, mayornnaise , aloli matson ,
beuwrrve 1/2 sel , cifron

Platean le Vwvier - 48.00¢
(powr 1 personwne)

1/2 Towrteaw, Hultres n°3, Langowstine, Cremettes
grises, Crearettes roses, Bigorneaus, Bulots, Amandles,
Palowrdes, mayornmnaise , aloll maitson , bewrre 1/2
sed, ctron

Platean le Tchangué - 185.00°¢
(powr 2 persornnmes, soit 90€/ pexs)
1 Homawrd , 1 Towrteaw, Hultres n®°3, Amancles,




Notre Bance d’Ecaillage

Huittres Chhenvallier

Huttres n°4 Huitres n°3 Huitres n°2
pefites moyennes grosses
Oysters size two / Hhuee / four by six / nine / tuelue
Les © 10.50°¢ Les 6 11.50°¢ Les 6 13.50¢
Les 9 14.00°¢ Les 9 1590¢ Les 9 19.00°¢
Les 12 17.50°¢ Les 12 14.50°¢ Les 12 24.50¢
Les Crustocés
Crevettes grises  Grey sohrimps 18.00€
Bulots & Catoll  wWielk with gartic 12.00€
Bigorneawx Periwinkle 14.80€
Assiette de palowrdes Plate of carpet shell 1370€
Assiette d'amandes  plate of sea alimond 10.50€
Creaettes roses Nive prowns 16.50€




Dessert

Assiette de fromages de la maison Servat MS

Covpaccio donanas an sirop de mentire
et sovbet framboise

Délice poire caramel beurre sale et spéeuwlos
Creme bridée a la vanille bourbon

Profiteroles matson
Saunce chotolat maison , glace vanille et chantilly maison

Cafe, thé et déca gowrmand
Assortiment de mignardises et sa bolsson chande

Le restaurant Les Vi

i tout évenement
(repas de groupes, rsaire, mariage, sé

inaire, baptéme)

12.50°¢

10.30%

10.50%

8.50%

11.30°¢

11.50°¢

Renseignhez-vous aupres de la ction ou par mail : antlesviviers@gmail.com




Nos GLa—ws

Toutes nos glaces sont elaborées por un Artusan glacier (sans gluten)

2 boules de glace 7.50%
3 boules de glace 8.50%
Dame blanche, Chhotolat Liégeois, Caramel 9.00%¢
Litgeois on Café Likgeois

lceberg® ow Colownel” 9.50°¢
Suppl. Chantilly 1.50¢
Suppl. Chotolat ouw Coaramel 1.50°%

Vondille , chocolat, coramel , café, rivvun —raising, citron , fraise,
putacie , mentie chotolat, coco, mangue, possion

Le restaurant Les Viviers organise aussi tout evenement
(repas de groupes, anniv e, e, séminaire, baptéme)
Renseignez-vous aupres de la dire ou par il: restaurantlesviviers@gmail.com




La Conve des Vu\rwrs

. Verre
Vus Blancs 12cl 37.5¢c socl 75cl
Saunte Marie € €
AOP Entre-Devs-Mers 16.00 25.50
Les Petites Pilerres 45.00¢
Chhawrdovrunay, AOP Bowrgogne
Domaine Margueston 6.60¢ 23.50°¢
Colowmbard, IGP Cotes de Gascogrne
Etoile Haut Nowchet 8.50% 42.00%
AOP Pessac Léognam , André Lurton
Pouyanne 19.50¢ 30.00¢
AOP Grove
Le Lowvetfier €
Inspint de la Lowwidre Entre-Dews—~Mers 26.50
DO‘IMM/V\—& Conmn OMW 9.00%¢ 45.00¢
Chhablis
Domaine Margueston Doux € €
Gros Manseng, IGP Cotes de Gascogue 700 25.50
Les Amowrs de la Reine 8.50¢% 30.00%¢
AOP Jurangon
Vuwy Roses 12¢0 | 3754 | soc 750l
Le Lownetfier € €
o tspint por o, Lovoridre 6.60 26.50
E ut Plage 7.00% 28.00¢

cditerrovnée IGP

Le Rot Soleid €
Cotes de Prowence AOP 37.00
Twrsan W lma,aérwf‘l’we 16.50¢ 24.00%
AOP Twrsanm

R Verre
Vg Rouges 12¢cl 375 | sod 75c
ke o 6.80°¢ 27.50¢




Nos Aperitifs

Blew des Viviers - 32 cl
(jws de citron , cuwragao, rivum blanc, suwere de conne)

TL punchv - 6 cL

Postis, Ricard - 2 cd

Ldlet, Porto, Martuni - 4 cd
Kir Royal - 12 ol

Kir cassis, miwe, péche - 12 cl
Américono maison - 12 cl
JB, Trous Rvieres, Gin , Vodka, Malibu
Aleool Baby - 2 cd
Alcool - 4 cd

Chwas - 4 cl

Covdiun - 4 cl

Biere bouteidle - 33 cl

Jus de fruits - 25 cl
(Orange, Powune , Tomate, Abricot)

Sodas - 25 cd

(Cota, Oramgina, lce Tea, Perrier)

Swop - 25 cd

Eow des Aboatilles socl
Plate ow Pétillante 5.00%
Cofé

Déca

The, Infusion de «O Tea Kawas

Dugestifs - 4 ol
Get 27/31/Manzona/Boileys
Dlomatico, Armagnac VSOP

1R UK A

v/




