Nos Entrées &=

Oewf mollet du chef 11.50¢

Creme de pormesan , crumble de chorizo et bosilic, twile de parmesan

Marmite Gujonaise et ses condiments 12.80°¢
Soupe de crabes werts, rowidle maison , evumental rapé et ses crowfons

Tartore de veaun de la ferme Davancens @ 15.80°
coupé o conteon 0 e
Grenade , gingembre et bosilic

Maki aun magret de la ferme “Le Canard des 19.50°%

Coteaus’, fumé por nos sons
Wakome et sonce satoy maison eclats de cacahuites

Foie gras de la ferme “Le Conard des Coteaux 19.80%€
L— et matson
Quevelles de confit doignons rouges an gungembre et a la canelle

Nos Planches & partager ow pas
| Llbérigue 12.00°%
Serrano (24 mols), chorizo, sartisson , pité artisanal aun piment dEspelette
La Terrve et Mer 13.50°¢ 149.00°¢

Serrano (24 mols), chorizo, oignon rings, rabas d'encorwnet, beignets de crevettes




Coté Mer
Nows trovaidlons uniguement anec des poissons soumages
Dos d’Eglefin a la plancha 149.50¢

Bewrre de plguidlos et pument dEsgpelette, risotto de riz wenere an
grana padono, ossortiment de lEgumes et tomates cerises roties

Saint Jacqgues mackées a la planciha 28.50°
Infusion de bardes, mousseline de carottes porfumbe an cuwmin

Cordine rotie, salicorne acitdulée 24.00¢

Rusotto de riz wenere an groma padono, assortiment de Egumes
et tomates cerises roties

Brochette d'espadon et chorizo a la plancha 27.50°¢

RUsotto de riz wenere an groma padono, assortiment de Egumes
et fomates cerises roties

Alioance de la mer en papillote auwx influences 34.50°¢



Cote Bowcher
Notre boucher a sélectionné pounr vous ses meidlewres viandes
Eventail de magret de conard de la ferme 28.50°¢

“Le Conard des Coteaws
Powuwnes grenailles, (Egumes et salade de roguette

Plece de wean de la “ferme Davoancens ® Voir
selon arrwage ... ordoise
Cossoulet duw chef 23.00¢

Hovicots blanc, manchon de canoard confit de la ferme “le canarol
des coteann, somncisse de Toulowse et sauncisson a Latd

Towrnedos de boewf fagon rossind 30.00*




" Nos Monss JE

Menw des unws

Entrée + Plat OU Plat + Dessert 29.00¢

Entrée + Plat + Dessert 35.00¢€

Mormite Gujonoise
ou
6 Huttres no4 o Bassin
ou
Assiette ol amancles
ou
Maki o magret de Conavol, fumé maison

Cassoulet duw chef
ou
Dos d’Eglefun
ou
Covdines, salicorvne acldulée

Riz anw lait eremews, coulont de coramel beuwrre salé
et crowstllant de riz soufflé coromélisé
]l




7 Menun Tol«mé N

45.00¢

Entrée a la carte an choix
ou
Crevettes roses
ou
Bulots
ou
Assiette de palowrdes
ou
9 huitres n°3
ou
Assiette o amandes
ou
Crearettes gruses
ou
Bigorneaus

Plat a la carte an choix
OU Alliance de la mer en papillote awx nfluences
Hraidandaises (+5,00€ swppliment)

Dessert a la carte an choix
N 4

h

Menuw waMvt 13006

(jusgu'a 12 ans)




Nos Plateawy de Fruw{-s de Mer

Assiette de CEcailler - 33.00¢

Hultres n°3, Cresettes roses, Bulots, Palowrdes,
Amandes, mayorunaise , aloll maison , bewryve 1/2
sel , ctfron

Assiette La Barbotiére (letout cwit™) - 36.00¢€

1/2 Towrteaw, Crevettes roses, Cresettes grwe/s
Bigorvneawx, Bulots, mayornnaise , aloli matson ,
beurre 1/2 sel , cifron

Platean le Vivier - 45.00%
(powr 1 personmne)

1/2 Towrtean, Huttres n°3, Langoustines, Crenettes
grises, Crearettes roses, Bigorneaus, Bulots, Amandles,
Palowrdes, mayormnaise , aloll maitson , bewrre 1/2
sed, ctron

Plateawn le Tchangué - 180.00¢
(powr 2 persornnmes, soit Q0€/ jpers)
1 Homawrd , 1 Towrteaw, Huifres n®3, Amancles,




Notre Bance d’Ecaillage

Huitres no4 Huitres n°3 Huttres no2
pefites moyennes grosses
Oysters size two / thaee / foun by six / nine / tuselve
Les 6 10.50°¢ Les 6 11.50°% Les © 13.50°¢
Les 9 14.00°¢ Les 9 1590°% Les 9 14.00%
Les 12 17.50°¢ Les 12 14.50°¢ Les 12 24.50¢
Les Crustocés
Crevettes grises  Grey schrimps 12.50€
Bulots & Catoll  wWielk with garlic 12.00€
Bigorneaux Periwinkle 13.80€
Assiette de palowrdes Plate of carpet shell 13.20€
Asstette dlamandes  plate of sea almond 10.50€
Creanettes roses Nine prawns 16.00€

Tourtean enfier mayonnoise Large crab with magonnaise 2490€




Dessert

Assortiment de fromages de la maison Servat S 12.50¢

Nuage de riz an lait 870°¢

Riz o lat eremens, coulant de coramel bewrre salé et crovstillont
de riz soufflé coramélisé

Chheese cake exotigue sons cuisson q.50°%

Nois de coco et citrom wert

Assiette gouwrmande tout choco 10.50%
Coewr coulant chocolat nowr, wsert chhocolat blanc, mowsse chhocolat

et feves de tonka en cogue de chocolat blanc, assortiment de chocolats

rogunandts

Profiteroles matson 11.30%
Chhouwx meison chocolat chaund et glace vanille, chantilly
Cofe, Hie et déca gourmand 11.50%¢

i tout évenement
(repas de groupes, >Mminaire, baptéme)

Renseignez-vous aupres de la Cti antlesviviers@gmail.com



Nos GLa—ws

Toutes nos glaces sont elaborées por un Artusan glacier (sans gluten)

2 boules de glace 7.50%
3 boules de glace 8.50%
Dame blanche, Chotolat Liégeois, Caramel 9.00%¢
Litgeois on Café Likgeois

lceberg® ow Colowel” 9.50°¢
Suppl. Chantilly 1.50¢
Suppl. Chotolat ouw Coaramel 1.50°%

Vondille , chocolat, coramel , café, rivvun —raising, citron , fraise,
putacie , mentie chocolat, coco, mangue, possion

Le restaurant Les Viviers organise aussi tout evenement
(repas de groupes, anniv e, e, séminaire, baptéme)
Renseignez-vous aupres de la dire ou par il: restaurantlesviviers@gmail.com




La Cowve des wars

° Verre
Vs Blances 12cl 37.5¢c soc 75cl
Saunte Marie
AOP Entre-Devs-Mers 1600€ 25.50€
Les Petites Plevrres €
Chardonnay, AOP BMg;M 45.00
Domaine Margueston 6.60¢ 23.50¢
Colowmbard, IGP Cotes de Gascogne
Etoile Hauwt Nowchet 8.50¢% 42.00%
AOP Pessac Léognan , André Lurton
Pouyanne 19.50°% 30.00¢
AOP Grove
Le Lovwnetier
lnspiré de la Lowwvidre Entre-Dews -Mers 26.50€
Domaine Comu Chablis € €
Chablis 9.00 45.00
Domaine Margueston Doux € €
Les Amowrs de la Reine 8.50¢ 30.00%
AOP Jwrongon

y < Verre
Vs Roses 12c 375c soc 75cl
Le Lownvetier
Bordeaus nspiré por la Louwwviire 6.60% 26.50€
E l/t P e 7.00%¢ €
Esprit Plag, o 28.00
Le Rot Soledd
Cotes de Provence AOP 37.00¢
Turson va-ée lvaérwh’we 16.50¢ 24.00¢
AOP Twrsam

" Verre
Vung Rouges 12 | 3754 | sod 75¢cl
Le Lowvetfier
Bovdlenus buspirkparilasloviniie 6.80° 27.50°¢




Nos Aperitifs

Blew des Viviers - 32 cl
(jws de citron , ewragao, rihvumm blance, sucere de canne)

T punchv - 6 cL

Postis, Ricard - 2 cd

Ldlet, Porto, Martuni - 4 cd
Kir Royal - 12 ol

Kir cassis, miwe, péche - 12 cl
Américono maison - 12 cl
JB, Trous Rvieres, Gin , Vodka, Malibu
Alcool Baby - 2 cd
Alcool - 4 cd

Chwas - 4 cl

Covdiun - 4 cl

Biere bouteidle - 33 cl

Jus de fruits - 25 cl
(Orange, Powune , Tomate, Abricot)

Sodas - 25 cd

(Cota, Oramgina, lce Tea, Perrier)
Swop - 25 c

Eaw des Abotilles socl
Plate ow Pétillonte 5.00%

Café
Déca
The, Infusion de «O Tea Kawas

Dugestifs - 4 ol
Get 27/31/Manzona/Baileys
Dlomatico, Armagnac VSOP



