Nos Entrées (@@=

Souwpe Gujanaise, crowfons, emmental 12.80°¢
roqee, rowidle (Srupe de crabes verts)

Couwteauyx a la persillade 11.50%
Os & moelle a la flewr de sel et ses toosts 10.50¢
Foie gros de conard mi-cuit, chuwfwney 149.50°%

mangue/gungembre (direct productenr)

Petite salade marune 13.50%

Truite fumbe (maison), bmiette de polsson , creme ciboulette et citrom wert

Nos Planches i partager ow pas

a2 3a4
pevsovrnes persovranes
| Llbérigue 12.00°% 17.00%¢
Serrano (24 mols), chorizo, sartisson , pité artisanal aun piment dEspelette
' La Terre et Mer 13.50°¢ 19.00%

Serrano (24 mols), chorizo, oignon rings, rabas d'encorwnet, beignets de crevettes



Coté Mer
Nows trovaillons uwniguement anec des polssons sommages

Powve d'espadon sonce vierge an bosilic, risotto  22.50¢
de riz wenere, mousseline de panais an thym

Bor creme de chorizo, risotto de riz wenere, 27.50¢
mousseline de panais an thym

Filet de liew, creme de lentilles an lavd fumé, 21.00%¢
rusotto de riz wenere, mousseline de panais an
Hhym

Dowrade rose (Pageot), rusotto de riz wenere, 29.00¢

Brochette de gambos flambée an wisky, risotto 24.00¢
de riz wenere, mousseline de panais an thym

Gronde solode morine, truite fumée (maison),  19.00°¢




Cote Bowcher
Notre boucher a sélectlonné pour vous ses meidlewres viandes

Bowvette d'aloyon, échalotes confites, pommes 19.50¢
grenailles, salade verte

Moagret de conard (Mrect productewr), pomumes 28.00¢
grenaidles, salade werte

Paleron broisé fogon bourguignonne, Ecrasé 21.50¢
de pomme de terre




" Nos Monss JE

J .
Menw duw Parguewr
Tous les midis, du lundi au vendredi, hors jours fériés
Plat du Jour 14.50¢
Entrée + Plat OU Plat + Dessert 17.50¢€
Menu complet 19.50¢
Vouwr Ardoise
N\ 4
J o

Menw des unws

Entrée + Plat OU Plat + Dessert 28.00¢€

Entrée + Plat + Dessert 34.00¢

Soupe Gujonaise OU 6 Huitres n°4 du Bassin OU
Asstette dlomondes OU Couteaus a la persillade

Filet de liew, crime de lentilles au oo fumé, risotto de riz wenere,
mowsselive de ponais an Hhym
[o]V)]
Bawette d'aloyon, Echalotes confites, pommes gremaidles, salade werte

ou
Grande solade marine , truite fumbe (maison), emiette de poisson ,
creme ciboulette et citrow wert




Menun Tol«mé S

44.00¢

Entrée a la carte an choix
ou
Crenettes roses
ou
Bulots
ou
Assiette de palourdes
ou
9 hwitfres n°3
ou
Assiette A amandes
ou
Creaettes grises
ou
Bigorwneaus

Plat o la carte o choix

Dessert a la carte an choix

p

Menw Enfont ) 13.00€ h

(jusgu'a 12 ans)

Swop a Lean



Notre Bance d’Ecaillage

Huitres no4 Huitres n°3 Huttres no2
pefites moyennes grosses
Oysters size two / thaee / foun by six / nine / tuselve
Les 6 10.50°¢ Les 6 11.50°% Les 6 13.50°¢
Les 9 14.00°¢ Les 9 1590°% Les 9 14.00%
Les 12 17.50°¢ Les 12 149.50¢ Les 12 24.50¢
Les Crustacés
Crevettes grises  Grey schrimps 12.50€
Bulots & Catoll  wWielk with garlic 12.00€
Bigorneaux Periwinkle 13.80€
Assiette de palowrdes Plate of carpet shell 13.20€
Asstette dlamandes  plate of sea almond 10.50€
Creaettes roses Nine prawns 16.00€

Tourtean enfier mayonnoise Large crab with magonnaise 24490€




Nos Plateawy de Fruw{-s de Mer

Assiette de CEcailler - 33.00¢

Hultres n°3, Cresettes roses, Bulots, Palowrdes,
Amandes, mayorunaise , aloll maison , bewryve 1/2
sel , ctfron

Assiette La Barbotiére (letout cwit™) - 36.00¢€

1/2 Towrteaw, Crevettes roses, Cresettes grwe/s
Bigorvneawx, Bulots, mayornnaise , aloli matson ,
beurre 1/2 sel , cifron

Platean le Vivier - 45.00%
(powr 1 personmne)

1/2 Towrtean, Huttres n°3, Langoustines, Crenettes
grises, Crearettes roses, Bigorneaus, Bulots, Amandles,
Palowrdes, mayormnaise , aloll maitson , bewrre 1/2
sed, ctron

Plateawn le Tchangué - 180.00¢
(powr 2 persornnmes, soit Q0€/ jpers)
1 Homawrd , 1 Towrteaw, Huifres n®3, Amancles,




Dessert

Duo de fromages: St Nectaire, brebis, confiture de 11.50°¢
cerises nores
brebis basque direct productevnr st nectaire an lait cru AOP

Profiteroles, saunce chocolat et glace vanille 11.30°¢
Dome craguont chocolot, feve de tonka et insert cossis 9.50%
Creme brulée a la vanille bouwrbon 8.50°¢

Palet gourmand 10.50%
remens oronge, gelee grenadine-gungembre et gungembre confit

Cofe, déica, Hhé gouwrmand (mignordises maisons) 11.50°%

Le restaurant Les Vi

i tout évenement
(repas de groupes, rsaire, mariage, sé

inaire, baptéme)

Renseignhez-vous aupres de la ction ou par mail : antlesviviers@gmail.com




Nos GLa—ws

Toutes nos glaces sont elaborées por un Artusan glacier (sans gluten)

2 boules de glace 7.50%
3 boules de glace 8.50%
Dame blanche, Chhotolat Liégeois, Caramel q9.00%
Liégeois on Cafe Likgeois

lceberg® ow Colowel” 9.50°¢
Suppl. Chantilly 1.50°¢
Suppl. Chocolat ou Caramel 1.50°¢

Voanille , chocolat, caramel , café, rivuuwn —raising, citron , fraise,
putacie , mentie chocolat, coco

Le restaurant Les Viviers organise aussi tout évenement
(repas de groupes, anniv e, e, séminaire, baptéme)
Renseignez-vous aupres de la dire il: restaurantlesviviers@gmail.com




Nos Aperibifs

Blew des Viviers - 32 cl 10.50°%
(jws de citron , curagao, rivum blance, sucere de conne)

TL punch - 6 cl 6.50°%
Pastus, Rucard - 2 cl 4.20°¢
Lillet, Porto, Martuni - 4 cl 6.50°¢
Kir Royal - 12 cl q9.50°¢
Kir cassis, miwe, piche - 12 cl 6.00%
Américono maison - 12 cl 9.50%¢
JB, Trous Rividres, Gin , Vodka, Malibu

Alcool Baby - 2 cl 3.50°%
Alcool - 4 cL 7.00%
Chwos - 4 cl q9.50%
Cordhu - 4 cd 12.00%
Biere bouteille - 33 cl 6.50%
Jus de fruts - 25 cd 4.20°%
(Orange, Povnme , Tomate, Abricot)

Sodas - 25 cl 5.50°%
(Cota, Orangina, lce Tea, Perrier)

Swop - 25 cl 2.50%
Eaw des Abatilles socl 1l
Plate ow Pétillante 5.00% 7.50%¢
Cafe 2.00%
Déca 2.50%
The, Infusion 3.00°¢
Duygestifs - 4 o

Get 27/31/Manzona 7.00%¢
Diyplomatico, Armagnac VSOP 9.50%

v/




La Cowve des VWS

Vs Blances
Les Sees

Saint Lannes Signature

Gascogwe IGP

Chateawn Sainte Marie

AOP entre deuwse mers

Chateaun De Teste

Grone

Mawcedre Les Griottes

Pessac leognan

L

lnspiné de la Lowwviere - entre dewse mers

Arglles
Powllly fumé

Domaine Comun Cirhablis
Chhablis

La Pilerriere Sancerre
Soawmvignon Blanc, AOP Sancerre

Philippe Hardi Blanc

Bowrgogwne

Les Moellewx

Chateawn De Teste

Premiéres Cotes de Bordeawx AOP

Verre
12d

5.50¢

7.00%

6.50¢

7.50°¢

37.s5cd

15.00°¢

18.50°¢

24.00¢

socl

75cd

20.00¢

24.00°¢

32.00°¢

349.50°¢

25.50°¢

39.00¢

41.00°¢

45.00°¢

41.00°*

25.00¢




La Cowve des Vvvwrs

Vs Rosés
Le Lowvetier
Bovdeaws nspirt poar la Lowwviire

Chateown de Teste
Bordeaws rost

B. L

Bordeauwx Clowret AOP

Pwr Grus
IGP Méditerromée

Hauwt Masterel

Provence

Vus Rowges

Le lowvetier

Inspivé de la Lowisre

Chateow Houwt Guiround
Cote Bowrg AOP

Costiere de Nimes

Mas du Notaire Maitre AOP

Chateoan Mancidre les griottes

Pessac-Leognan AOP

La Coceinelle de Petit Boeq
Saint-Estephe

L’ Esprit de Chevalier

Pessac-Léognan AOC - Andwé Lurton

Verre
12d

6.50¢

6.60¢

6.50°¢

7.00%

8.00°¢

37.s5cd

14.00¢

socl

26.50°¢

21.50°¢

75cd

25.50°¢

22.00¢

21.00¢

149.50°¢

32.00¢

25.50°¢

29.00°¢

31.00¢

39.00¢

43.00¢

50.00¢




