Nos Entrées @=

Soupe Gujanaoise
Sowpe de crabes werts d Bassin , evmental , crotdons et rouille

Salade froiche de poulpe et son crogunont

lLew nor en tartare, échhalote , ciboulette
huwile de bosidic

Foie gros de la ferme «<Le canard des coteaws>
mi-cut an Lillet rouge

Velouté cremewx de butternunt, délicots
copeauwy de foie gros

Comembert roti an miel , Hhym et pommes
gromnmy Smitiv

12.80°%

14.50°¢

13.50°%

19.80°¢

11.30°¢

12.50°¢

Nos PLa«wdm% apaﬁug&ro—um
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persoranes

L’lberigue 12.00¢

Y

| Serrano (24 moils), chorizo, saeisson , paté artisanal an piment o Espelette
 La Terve et Mer 13.50°¢ 19.00%

| Serrano (24 mois), chorizo, rabas d'encornet, beignets de crevettes




Nos Plats @A

Fait maison

Cote Mer
Nows trovaillons wniguement avec des polssons samages
Sole mewniere 200/300 gr risotto de riz wenere 32.50%
et mowsseline crimeunse de celeri rave an Hhwym
Filet de lingue blewe smacké, creme destragon, 28.00¢

risotto de riz wenere et mowusseline crémeunse de
celeri rove an thym

Filet de turbot, risotto de riz wenere et 37.00°¢
mousseline créimeunse de celeri rove an thym

Blangueette de poisson , linguines 26.50¢
Parilada de la mer, rusotto de riz venere 30.50°¢

(Gombas smackées, couteauwx a la persillade,
flets de poissons selon arrivage)




Coté Bowcher

Notre bowcher la « Boucherie du Cop » a sélectHonné

powr vous ses meidlewres viandes

Brochette de filet de canette a Labricot, gratin
de potfote dowce

Onglet de wean smacké Rossind, lissé de
pomme de terre a Uhuwilde de truffe

Fondant de Joue de boenf confite o la bitve et
MM,WMWWVMMWV&&UWM
truffe

Le Higre gui plewre : boenf mariné et grille,
riz bosmatl porfumé

26.30¢

32.50°¢

25.30°¢

28.50%
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Menw duw Parguewr
servi uniguement le midi hors jours fériés et week-end
Plat du Jour 16.50¢€
Entrée + Plat OU Plat + Dessert 19.50¢€
Menu complet 21.50¢
Vouwr Ardoise
N\ 4
/

Menuw Enfant 13.00¢

(jusgu'a 12 ans) |

1 sirop o choix

Linguine carbonara OU Filet de poisson smacké, linguine

1 boule de glace aw choix




Menw des Viviers

(Bolsson non comprise)

Entrée + Plat OU Plat + Dessert 31.00¢

Entrée + Plat + Dessert 38.50¢

Accoros mets et vins
2 werres de 12¢L 15.00¢€
3 werres de 12 o 22.50¢€

Veloute cremens de butternnt, délicats copeaus de foie gros OU
6 hudtres n °4 duw Bassin dlArcacihon OU Assiette o amandes
OU Camempert roti o miel , Hhym et powunes grovmuny Smitiv

Blanguette de poisson , linguines OU Fondant de Joue de bouf
confite a la bidre et an miel, Ussé de pormume de terre a Chuile de
truffe OU Filet de lingue blewe snacké, creme destragon risotto de

riz wenere et mousseline créimeuse de celevi rone an thym

L’ Urrisistible tromdsn café et noisettes croguontes OU Dame
blancire OU Clrocolat o café own caramel (itgeols




pa |
o

Menuw Tchangué

(Bolsson non comprise)

60.00¢

Accoros mets et vins
2 werres de 12¢4 15.00¢€
3 werres de 12 o 22.50¢€

Soupe Gujanaise (Soupe de crabes werts duw Bassim , emvimental ,
crotitons et rowidle) OU 6 huitres n °4 du Bassin dCArcacihon OU
Assiette o amandes OU liew nolr en fartare, echalotte, ciboulette
Le tigre gui plewre : boenf mariné et grille, riz basmati powfumé

OU Blanguette de poisson , linguines OU Brochette de filet de

conette a Uabricot, gratin de patate dowce

Assortument de fromages de la maison Perrean

Crowstade aux powmmes fondantes an calvados, guenelle de créme
Lpaisse OU L Urrisistible tromisn cofé et nolsettes croguantes OU
&WWW&MW%EWW@WWWR

own




Menuw Gouwrmand

(Bosson comprise)

70.00¢
Accords mets et vins
2 werves de 12¢4 15.00€
3 werres de 12 ¢l 22.50€

1 Lillet OU Martini, blanc o rouge OU Kir OU % Abatilles
plate OU gazewse

Fotle gras de la ferme <« Le canard des coteans > mi-cudt an
Lilet rounge OU Crevettes roses OU Crevettes grises

Assiette de Uécailler OU Filet de twrbot, risotto de riz wenere et
mowsseline crimeuse de brocolis OU Onglet de wean smacké
Rossind, Lissl de pomme de terve & Chnile de truffe

Dessert aw choix hors champagune gouwrmand




Nos Plateawy de Fruw{-s de Mer

Assiette de CEcailler - 37.50¢

Hultres n°3, Crevettes roses, Bulots, Palowrdes,
Amandes, mayorumaise , aloll maison , bewryre 1/2
sel , cfron

Assiette La Boarbotiere (letout cnit) — 39.50%¢

1/2 Towrteaw, Crevettes roses, Cresettes grwe/s
Bigorveawx, Bulots, mayornnaise , aloli matson ,
beuwrrve 1/2 sel , cifron

Platean le Vwvier - 50.00¢
(powr 1 personwne)

1/2 Towrteaw, Hultres n°3, Langowstine, Cremettes
grises, Crearettes roses, Bigorneaus, Bulots, Amandles,
Palowrdes, mayornmnaise , aloll maitson , bewrre 1/2
sed, ctron

Plateawn le Tchangué - 190.00¢
(powr 2 personnmes, soit 95€/ pexs)
1 Homawrd , 1 Towrteaw, Huifres n®3, Amancles,




Notre Bance d’Ecaillage

Huittres Chhenvallier

Huttres n°4 Huitres n°3 Huitres n°2
petites moyennes grosses
Oysters size two / thuee / four by six / nine / tuelune
Les © 10.50°¢ Les © 11.50°¢ Les © 13.50¢
Les 9 14.00°¢ Les 9 1590°% Les 9 14.00*
Les 12 17.50°¢ Les 12 14.50°¢ Les 12 24.50¢
Les Crustocts
Crevettes grises  Grey sohrimps 18.00€
Bulots & Catoll  wWielk with gartic 15.00€
Bigorwneauwyx Periwinkle 16.80€
Assiette d'amandes Plate of sea alimond 12.00€
Crevettes roses Nive prawns 17.30€

Tourtean entfier mayonnaise Large crap with mayonnaise 35.00€




Dessert Maison (Eal

Assortument de fromages de la maison Perrean 12.50°%
Crowstode awx pommes fondantes an calvados, 9.00%
guenelle de creme épaisse

Profiteroles an chocolat, les incontowrnables 11.30°%
des Viviers

Creme bridée a la vanille 8.50°¢
L'enwvolée poire vanille q90¢
Cheesecake crimews o la vondidle, poire fondante et nappage coromel

bewrre salé

L' rrisistible Hramisn cofé et nolusettes croguantes 8.50°¢
Café, déca gowrmand selon Chumewr duw chef 10.50%

Assortiment de mignoardises et sa boisson chaunde

The gowrmand (O Tea Kowa) selon Lhumewr du chef 11.50¢
Assortiment de mignardises et sa boisson chawnde

Le restaurant Les V|l | tout evenement

(repas de groupes, ersaire, manag inaire, baptéme)
Renseignez-vous aupres de la ecl:ion ou par ma|l taurantlesviviers@gmail.com




Nos GLa—ws

Toutes nos glaces sont elaborées por un Artusan glacier (sans gluten)

2 boules de glace 7.50°¢
3 bouwles de glace 8.50°¢
Dame blanche, Chotolot Litgeoils, Caramel q9.00¢
Liégeois on Café Liégeois

lceberg™ own Colowel* q9.50°%
Coupe Alow* 10.00¢

2 bowles rihvun —raisins, 1 vanidle , coulis coromel , chontidly
et rhvumn arrangé

Suppl. Chentilly 1.50°¢
Suppl. Chocolat ou Coaramel 1.50°¢

VowwLL& chocolat, coromel , café, rlmww» —rodsing, w{—ro-w froise,

(repas de groupes, anniv e, séminaire, baptéme)

Renseignez-vous aupres de la olir

Le restaurant Les Viviers ? ga se aussi tout évenement

ou par Mail: restaurantlesviviers@gmail.com




La Conve des Vu\rwrs

Vs Blancs

Sainte Marie
AOP Entre-Dews-Mers

Dowmaine des Ferand Blo

AOC Cotes de Prowence

Domaine Laballe < Les Enfoants »
IGP Cotes de Gascogne
Chateoun Contebhown

AOP Pessac Léognan , André Lurton

Dowmaine Comu Cihablis

Cinablis

Chinon «<Les Pefites roches>» Blo

AOC Val de Loire, Charles Joguet

Domaine Laballe Dowyx <«<Les Demotiselless>

IGP Cétes de Gascogne

Les Amowurs de la Reune
AOP Jurangon

Vins Rosés
Domaine des Feraund Blo

AOC Cétes de Prowence

Le Lowaetfier

Bordeaws nspiré par la Lowiire

Esprit Plage

IGP Méditerrananie

Margid Skywalker Blo
Dowmaine Georges Lucas, AOC Coteows Vorols en Prowence
Tursan Cunée lmpirotrice

AOP Tuwrsom

Vuns Rowges
Le Lownetier

Bordeaws nspir par la Lowiire

Verre
12c

q9.50°¢

9.00¢

9.00%

7.00°%

8.50°¢

Verre
12cl

9.50¢
6.60¢

7.00%

Verre
12cl

6.80°

37.5c

16.00¢

37.5c

16.50°¢

37.5cd

75c

25.50°%
38.00¢
23.50°¢
42.50°¢
45.00°¢
42.00°¢
26.50°

30.00%

75cd
39.00°¢

26.50°¢
37.00°¢
40.00¢
24.00¢

75c
27.50¢




Nos Aperutifs

Blew des Viviers - 32 cl 10.50%
(jus de citron , cvragao, rihvum blanc, suere de conne)

Mojito, Apéirol, Puia Colada 10.00%
TL pMMm -6cd 7.50%
Pastus, Ruecard - 2 cl 4.20°¢
Lillet, Porto, Martind - 4 cl 6.50%
Kuw Royal - 12 c 10.50°¢
Kir cassis, miwe, piche - 12 cl 6.50%
Américono maison - 12 cl 9.50%¢
JB, Trous Rivieres, Gin, Vodka, Malibu

Alcool Baby - 2 cl 4.00%
Alcool - 4 b 7.00°¢
Chwos - 4 cd 9.50%¢
Covdh - 4 cl 12.00°¢
Bitre bouteille - 33 cl 6.50%
Jus de fruts - 25 b 5.50%¢
(Orange, Pomune , Tomate , Abricot)

Sodas - 25 cd 5.50°%
(Coca, Orongine, lce Tea, Perrier)

Swop - 25 cd 3.00%
Eaw des Abotilles socl lals
(Plate ow Pétillante) 5.00°¢ 7.50%
Cafe 2.00%
Déca 2.50°¢
The, Infusion de «O Tea Kawa> 4.10°%
Dugestifs - 4 o

Get 27/31/Manzana/Baileys 7.00%




